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VETRINE BANCHETTI&
ELETTROFORNI / VETRINE

ATTREZZATURE PER PIZZERIE, PASTICCERIE, PANIFICI 
RISTORAZIONE IN GENERALE



CARATTERISTICHE TECNICHE
Le nostre vetrine curve hanno una mensola 
inferiore inox, sollevata dal piano per evitare il 
contatto diretto con la super�cie calda e per 
facilitare l’uscita dell’umidi�cazione e una 
mensola intermedia inox inclinata in avanti per 
facilitare la visibilità del prodotto.

ILLUMINAZIONE COMPRESA

Lasciati emozionare
dalla nostra 

Tutta la linea delle nostre vetrine che va a costituire i 
banchetti caldi è realizzata in vetro temprato che 
fornisce ai nostri prodotti una resistenza alla rottura 
di 6-7 volte superiore a quella di una lastra di vetro 
qualsiasi. I nostri prodotti possono essere caldi o 
neutri. 

E’ possibile personalizzarne l’estetica avendo la 
possibilità di creare la vetrina più adatta alle proprie 
esigenze. 

È possibile inoltre scegliere tra migliaia di 
combinazioni possibili del banco relative al colore, 
forma, tipologie di rivestimento e di dimensioni. 

Tutto ciò conferisce ai nostri prodotti la versatilità 
all’esposizione di ogni tipo di lavorazione da banco, 
dal dolce al salato.

I nostri
prodotti

DeluxeLINEA

Colorazioni
disponibili

bianco/nero bianco/grigio

nero con cornice con cornice bianca

con pannellatura

Vetri curviMODALITA’ DI UTILIZZO
cosa posso metterci?

Vetri piani
CARATTERISTICHE TECNICHE
Le nostre vetrine piane sono realizzate con 
alzata in vetri temprati e possono essere calde o 
neutre e con strutture in tubolari. Questa 
tipologia speci�ca di prodotto può essere 
personalizzata sia nelle forme che nelle 
dimensioni. Le nostre vetrine sono perfette per 
l’esposizione di ogni tipo di lavorazione da 

ILLUMINAZIONE COMPRESA

Curve morbide ed eleganti
o lati dritti e resistenti?




